Carpaccio de atin  140g Artgula y parmesano  250g

Ensaladas

Aguachile verde de camarén  120g Espinaca con aderezo de higos 255¢

Cubos de salmén toreados 140g Griega con attin sellado 2505

Carpaccio de pulpo 80g Cogollos a la César 254

Aguachile negro de callo 120g

Entrada,s Céctel de camarén 110g

Tartara de res y tuétano 120g

/
FI‘laS Ceviche Lampuga 120g

Ceviche de chiles toreados 120g Pasta picosa con camarones 70g

Ostiones naturales con mignonette 6pzas P astas Spaguetti vongole 100g

Gravlax de salmén con jocoque y alcaparras 120g Arroz caldoso de mariscos 200g

Guacamole con chicharrén de pulpo 120g y Ravioles de espinaca y ricotta 6pzas
Ar roces Fideo seco Lampuga “el cl4sico” 200g

con pescado y camarén 70g  +60

Croquetas de jamén serrano  200g
Aceitunas empanizadas 100g
Calamares a la Romana 120g Pulpo a las brasas 200g

Sopecitos de jaiba  3pzas Fue rtes Pescado a la talla 900g

Mejillones al vino blanco  320g Robalo a las brasas con salsa charmula 200,

Entradas Jaiba suave teriyaki 130g del Mar Pimpano a la sal

. Carnitas de attin con guacamole 180g Camarones a las brasas 500¢
Callente S Ribeye corte fino con queso 120g Salmén con mantequilla de alcaparras 200
Ostiones brasa  6pzas
Huevos rotos con jamén serrano  50g
Camarones para pelar 250g
Crab cake con salsa tartara y eneldo 110g

Sopecitos de abulén  3pzas '
P Ribeye 600g

Filete de res 220g

Milanesa cantinera 180g
LOS Cor‘tes con huevo estrellado 1pza  +30

Chamorro de cerdo 1pza

Atdn  3pzas Chuletén de cerdo kurobuta 350g
Pl.llpO 3pzas

Tostadas Camarén 5ps

Setas con pancetta 3pzas

Callo de hacha 1pza

Hamburguesa roquefort 200g

Papas a la francesa 180g
. Puré de papa 80g
Pescado al pastor 3pzas Sldes Ensalada mixta 150g

Estilo Ensenada 3pzas Espinacas a la crema  180g

[ T Camarén Rosarito 3pzas
S ACOS Jaiba de concha suave 3pzas

Pato rostizado 3pzas

Risotto a la pimienta 120g

Lechén confitado 3pzas

Almeja chocolata  1pza
Almeja reina  Ipza
Hamachi verde 180g

Bullabesa 300ml ESPGClaleS Tiradito de callo de hacha 180g
Sopas Crema de jitomate rostizado 300ml Pollito de leche en su jugo 700g

Clam chowder 300ml Helado suave de vainilla  10rd

El consumo de pescados y mariscos es responsabilidad del cliente. | El gramaje de nuestros platillos es previo a la coccion. | Consulta disponibilidad de producto. | Cargo por cubierto $16. Precios en moneda M.N. e incluyen el 16% de IVA. | La propina es voluntaria, no obligatoria. | Formas de pago: efectivo, tarjeta de crédito y debito (Visa, MasterCard, Amex) 0% comision



